
 

 

 

 

 

埼玉県
さいたまけん

を出
しゅっ

発
ぱつ

したこんちゃんは、日
に

本
ほん

一
いち

高
たか

い山
やま

である 

富
ふ

士
じ

山
さん

と、日
に

本
ほん

一
いち

深
ふか

い湾
わん

である駿
する

河
が

湾
わん

がある静
しず

岡
おか

県
けん

にや 

ってきました。 

温
おん

暖
だん

な気
き

候
こう

と豊
ゆた

かな自
し

然
ぜん

に恵
めぐ

まれており、お茶
ちゃ

、わさ 

び、みかんなどの農
のう

作
さく

物
ぶつ

や、桜
さくら

えび、かつお、きはだま 

ぐろなどの水
すい

産
さん

物
ぶつ

が有
ゆう

名
めい

です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

こんちゃんと味めぐり 

  
「
こ
ん
ち
ゃ
ん
、
ま
た
日
本
中

に
ほ
ん
じ
ゅ
う

の
お
い
し
い

食 た

べ
も
の
を
、
子 こ

ど
も
た
ち
に
紹
介

し
ょ
う
か
い

し
て

ほ
し
い
の
。
」 

 

（19日
にち

） 

大分
おおいた

県
けん

 

 静
しず

岡
おか

おでんは、牛
ぎゅう

すじ、黒
くろ

はんぺん、大
だい

根
こん

などの具
ぐ

材
ざい

を一
ひと

つずつ串
くし

に刺
さ

し、濃
こい

口
くち

しょうゆを使
つか

った黒
くろ

っぽいだ

し汁
じる

で煮
に

込
こ

んだ静
しず

岡
おか

県
けん

の郷
きょう

土
ど

料
りょう

理
り

です。 

静
しず

岡
おか

県
けん

では、駄
だ

菓
が

子
し

屋
や

でも売
う

られていて、おやつとし

ても食
た

べられています。 

特
とく

徴
ちょう

は、魚
さかな

を粉
ふん

末
まつ

にした「だし粉
こ

」や、青
あお

のりをか

けることと、静
しず

岡
おか

県
けん

焼
やい

津
づ

市
し

の特
とく

産
さん

品
ひん

である黒
くろ

はんぺんが

入
はい

っていることです。普
ふ

段
だん

のはんぺんは白
しろ

身
み

魚
ざかな

を使
し

用
よう

していますが、黒
くろ

はんぺんはいわしなどの青
あお

魚
ざかな

のすり

身
み

を使用
し よ う

しています。そのため、黒
くろ

っぽい色
いろ

をしていま

す。 

 給
きゅう

食
しょく

では具
ぐ

材
ざい

を串
くし

に刺
さ

さずに、「黒
くろ

はんぺん」も一
いっ

緒
しょ

に煮
に

込
こ

んで作
つく

ります。 

静
しず

岡
おか

おでん 

静
しず

岡
おか

県
けん

 

静
しず

岡
おか

県
けん

 

ねん ど 

あ じ 


