
 

 

 

 

 

徳島県
とくしまけん

を出発
しゅっぱつ

したこんちゃんは、学
がく

問
もん

の神
かみ

様
さま

といわれる

菅原道真
すがわらのみちざね

がまつられた、大
だ

宰
ざい

府
ふ

天
てん

満
まん

宮
ぐう

がある福岡県
ふくおかけん

にやっ

てきました。 

 福岡県
ふくおかけん

は、名物
めいぶつ

料理
りょうり

がたくさんあり、もつ鍋
なべ

や博
はか

多
た

ラーメ

ンなどが有名
ゆうめい

です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

こんちゃんと味めぐり 

  
「
こ
ん
ち
ゃ
ん
、
ま
た
日
本
中

に
ほ
ん
じ
ゅ
う

の
お
い
し
い

食 た

べ
も
の
を
、
子 こ

ど
も
た
ち
に
紹
介

し
ょ
う
か
い

し
て

ほ
し
い
の
。
」 

（１９日
にち

） 

大分
おおいた

県
けん

 

 「がめ煮
に

」という名
な

前
まえ

は、福
ふく

岡
おか

県
けん

の 

博
はか

多
た

の方
ほう

言
げん

で「寄
よ

せ集
あつ

める」という意
い

味
み

の

「がめくり込
こ

む」に由
ゆ

来
らい

しています。 

がめ煮
に

は、昔
むかし

、朝
ちょう

鮮
せん

に出
しゅっ

兵
ぺい

したとき

に、兵
へい

士
し

が食
た

べた煮
に

物
もの

が始
はじ

まりといわれて

います。当
とう

時
じ

は、スッポンと、ごぼうや人
にん

参
じん

などの、ありあわせの材
ざい

料
りょう

を煮
に

込
こ

んで

作
つく

っていました。 

現
げん

在
ざい

はスッポンではなく、とり肉
にく

を使
つか

う

のが一
いっ

般
ぱん

的
てき

で、福
ふく

岡
おか

県
けん

では、正
しょう

月
がつ

やお祭
まつ

りなどの行
ぎょう

事
じ

があるときに 

食
た

べられています。 

がめ煮
に

 

福岡県
ふくおかけん

 

ねん ど 

あ じ 

福岡県
ふくおかけん

 


