
 

 

 

 

 

山
やま

形
がた

県
けん

を出発
しゅっぱつ

したこんちゃんは、生
う

まれ故
こ

郷
きょう

である大
おお

阪
さか

府
ふ

和泉
い ず み

市
し

に帰
かえ

ってきました。和泉
い ず み

市
し

は北
ほく

部
ぶ

、中
ちゅう

部
ぶ

地
ち

域
いき

が

市
し

街
がい

地
ち

、南
なん

部
ぶ

は豊
ゆた

かな自
し

然
ぜん

があることから「トカイナカ」と

呼
よ

ばれています。 

また、和泉
い ず み

みかん、いずみガラス、いずみパール（人
じん

造
ぞう

真
しん

珠
じゅ

）などの特
とく

産
さん

品
ひん

も有
ゆう

名
めい

です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

こんちゃんと味めぐり 

  
「
こ
ん
ち
ゃ
ん
、
ま
た
日
本
中

に
ほ
ん
じ
ゅ
う

の
お
い
し
い

食 た

べ
も
の
を
、
子 こ

ど
も
た
ち
に
紹
介

し
ょ
う
か
い

し
て

ほ
し
い
の
。
」 

大分
おおいた

県
けん

 

切
きり

干
ぼし

大
だい

根
こん

と金
きん

時
とき

豆
まめ

の煮
に

物
もの

は、和泉
い ず み

市
し

南
なん

部
ぶ

の郷
きょう

土
ど

料
りょう

理
り

です。 

この地
ち

域
いき

は古
ふる

くから農
のう

業
ぎょう

が盛
さか

んで、米
こめ

、豆
まめ

類
るい

、

大
だい

根
こん

、梅
うめ

、たけのこ、みかんなどが栽
さい

培
ばい

されてき

ました。 

そして、この地
ち

域
いき

の家
か

庭
てい

では、これらの作
さく

物
もつ

か

らみそや漬
つけ

物
もの

、切
きり

干
ぼし

大
だい

根
こん

や乾
かん

燥
そう

豆
まめ

などの乾
かん

物
ぶつ

を

作
つく

って長
なが

く保
ほ

存
ぞん

できるようにし、普
ふ

段
だん

の食
しょく

事
じ

で

食
た

べてきました。 

「切
きり

干
ぼし

大
だい

根
こん

」と「金
きん

時
とき

豆
まめ

」は、保
ほ

存
ぞん

食
しょく

として

いつも家
いえ

にあり、風
ふう

味
み

がよく合
あ

うことから、一
いっ

緒
しょ

に煮
に

て 1年
ねん

を通
とお

して 

食
た

べられてきました。 

 

 

大阪府
おおさかふ

和泉市
い ず み し

 

ねん ど 

あ じ  

（28日
にち

） 

切
きり

干
ぼし

大
だい

根
こん

と 

金
きん

時
とき

豆
まめ

の煮
に

物
もの

 

 

大阪府
おおさかふ

和泉市
いずみし

 


